BOISSONS CHAUDES

Expresso 2.70€
Décaféiné 270€
Noisette 290€
Double Café 4.50€
Café Creme 4.50€
Cappuccino 5.00€
Thé Nunshen 5.00€
BIERES
Pression ou Panache Bud 25cl 550 €
Bud 50c| 200€
Supp sirop 050 €
Corona 750€
Leffe 33cl 750€
750 €

Hoegaaarden Blanche

SOFT

Café frappé 550 €
Jus de fruits frais KOOKABARRA, godt 550 €
d'un jus fait maison pressé a froid en

Provence
Coca, Orangina, Ice Tea etc.. 500 €
Supp sirop 050 €

Vittel ou San Pellegrino 75cl 6.00 €



COCKTAILS

APERITIFS

Pastis ou Ricard 5.00€
Martini Blanc ou Rouge 6.50€
Kir Royal 13.50€
St Germain Spritz 13.00€
Spritz Apérol 12.50€
Ameéricano 12.50€
Coupe d’Ayala (Maison Bollinger) 12.00€
Coupe de R Ruinard Brut 14.50€

ALCOOLISES

BASE DE RHUM
Mojito Classic 12.50€

Rhum Havana 3 ans, cassonade, citron vert, menthe fraiche,
eau pétillante

Mojito Fruit 13.00€
Fruits frais au choix: fraise, framboise, passion
Pifa Colada 13.00€

Rhum Havana 3 ans et Havana ambré, crémeux vanillé,
jus d'ananas frais et lait de coco

BASE DE VODKA

Strawberry 12.00€
VodRa, jus de fraise, soupcon de citron vert et menthe fraiche
Star martini 13.50€
VodRa infusée a la vanille par nos soins,tjus de passion,

sirop de vanille maison, jus de passion et fruits frais
Moscow mule 12.50€
Vodka citron vert et gingerbeer London Essence

BASE DE GIN

Orange Gingembre 12.50€

Gin Bombay, quartier d'orange frais, orange préssee,
tonic et racine de gingembre

Framboise basilic 12.50€
Gin Bombay, framboises fraiches, basilic et tonic

BASE DE TEQUILA

Paloma 12.50€
Tequila, jus de citron, pamplemousse, soda

BASE DE CACHACA

Caipirinha 11.50€
Cachaca Janeiro citron vert et sucre blanc
Caipirinha Fruits 12.00€

Base du classique: fruits frais au choix: fraise, framboise
ou passion

SANS ALCOOL

Virgin Mojito / Virgin Mojito Fruit 10.50€
Cassonade, citron vert, menthe fraiche, eau pétillante
/ Passion / Framboise / Fraise

Bora Bora 10.50€
Jus d'ananas frais, jus de passion, citron vert et grenadine

Pamplemousse Romarin 10.50€
Jus de pamplemousse frais, sirop de romarin maison et

eau pétillante



INS &CHAMPAGNE

COTE DE PROVENCE

Le verre de Cote de Provence Bio Martinette 8.00 €

La Martinette
Rosé 2950 €
Un vin minéral et gourmand aux arémes de péche, de vignes et de cédrat, il est
parfait pour lapéritif, comme pour le repas.
Blanc 2950 €
Fin et élégant , ¢’ est un vin minéral avec une douce note florale , on distingue des
aromes de péche et d'abricot . Il se mariera parfaitement avec le poisson cru

comme grillé.

Rouge 2950 €
Fin et élégant , ¢’ est un vin minéral avec une douce note florale , on distingue des
aromes de péche et d'abricot . Il se mariera parfaitement avec le poisson cru
comme grillé.

Chéateau Saint Maur AOP
Rosé 31.00 €
Doux mélange de 6 cépages . c'est un vin fin , aux arémes de péche blanche,
framboises et groseilles . idéal pour accompagner un poisson
Blanc 36.00 €
Mono-cépage de Rolle, il offre des arémes frais d'agrumes et de fruits exotiques.
Parfait pour une viande blanche
Rouge 38.00 €
Composé de Syrah a 80%, ses notes sont riches et concentrées , fruits noirs cerises
. épices et Zan , il sera parfait pour vos viandes ou pour accompagner le poulpe.

Chateau Sainte Marguerite

Cuvée fantastique - Rosé 48.00 €
Cest un cru classé, un vin fin et élégant aux notes d'agrumes, de jasmin et de rose.

Il exhale une belle fraicheur, une élégance subtile, avec une finale légérement
minérale

BLANC

Sauvignon les 2 tours 2023 de ladoucette 2750 €
Mono-cépage en sauvignon, c'est un blanc floral et minéral qui accompagnera & merveille vos
salades, crustacés et poissons.

Chablis Grand Regnard 55.00 €
C'est un vin expressif. Mono-cépage en chardonnay, il exhale des arémes beurrés et acidulés.

ROUGE
COTES-DU-RHONE
“Sophie” maison Chapoutier Anne-Sophie Pic 2022 31.00 €

Assemblage grenade et syrah. Une belle union entre Anne-Sophie Pic et Michel Chapoutier pour
donner naissance a un joli bijou aux arémes de fruits rouges et d'épices. Parfait pour vos viandes.

St-Joseph croix de Chabot Chapoutier alleno 2022 42.00 €
C'est un vin puissant et équilibré offrant des notes de fruits noirs et de cannelle.
Parfait pour les viandes grillées

BOURGCOGNE

Retour des flandres Maison Regnard 2023 37.00 €
100 % pinot noir. C'est un vin raffiné et frais aux notes de baies rouges, baies noires et cerise.
Mercurey Louis Latour 2022 52.00 €
C'est un vin ample frais et charpenté aux aromes de cassis et fraises des bois.

BORDEAUX

Margaux « Confidence de Prieure » Chateau de Lichine 45.00 €

Une structure tout en douceur gréace & des merlots de hautes qualités. Ce vin est puissant et élégant.

CHAMPAGNE
Alaya (Maison Bollinger) 65.00€
R de Ruinart Brut 95.00€
Ruinart Blanc de Blanc 140.00€



SPIRITUEUX

GINS
Belle rive 1350 €

Ce gin Allemand se caractérise par sa composition de 47
plantes et sa distillation a 47° . Il offre des épices, des notes
d’agrumes relevés par sa douceur florale.

Monkey 47 14.00 €
Ce gin francais aux aromes de fleurs d'oranger , d'agrumes

et de baies de genévrier est sublimé par sa touche florale de
lavande et de violette.

VODKAS

Absolut 12.00 €

Belvedere 1350 €

WHISKYS

Aberlour 12 ans 1350 €

Chaud et intense notes sucreées et épicées .

The glenlivet 12.50 €
Délicatement équilibré avec ses notes d'ananas.

Shivas 18 ans 14.00 €
Aromes complexe de fruits sec, d’epice et de caramel au

beurre.

Bumbu créme 1200 €

Créme de rhum aux arémes de noix de coco, canelle et thé
noir. Un délice !

La Hechichera 14.00 €
« l'ensorceleuse » est un nectar colombien qui vous ravira.
Rhum boisé aux aromes de caramel , de banane et de café .
Bumbu XO 14.00 €

Rhum du panama d’au moins 18ans , zestes d'orange
carameélisées, douceurs vanillées et parfums épicés sont ses
caractéristiques .

COGNAC & ARMAGNACS

Martell Cognac vs 14.00 €
Janneau grand armagnac 1500 €
Poire Williams 9.50 €
Get 27 850 €
Limoncello 850 €

Bumbu créme 10.50€



